Tarif e(-r:ants) 49 €
LE DINER DE NOEL DE MA REGION

Accueil par nos Poupées Gitanes
L’Ancholade & ma fagon
-000-
Histoire et Légendes Gitanes
Dos de Sandre en crolte de Basilic
‘elouté de poissons de Roche, salade d’herbettes
-00o0-
Voyage dans le temps avec Nos Diseuses de
Bonne Aventure
Filet de Taureau et son riz noir Camarguais
Girolles sautées a 'huile d’olive des Baux
-000-
Picodon et son mesclun, pain aux herbes
-000-
Procession aux flambeaux-avec les chants
gitans
' Arrivée de Sainte Sarah en Barque
Eglise de Noél et Crécﬁngnv

cannellle et cit gn

-oOo-

fé — Vin inclus
MINUIT

Visite des Rois Mages avec Les 13 Desserts
rovengaux

Guitares et Chants Gitans avec Le Groupe
« Gitano Family »

FIESTA GITANE

Tarif Adulte 95 €

Tarif enfant 45 €
(-dg S)

LA FERIA DE LA SAINT SYLVESTRE
DRESS CODE NOIR ET ROUGE

30dega ( sangria blanche )

danse avec notre PENA
gooché au vin épicé,
de sa figue rétie
*etWuitares gitans
et St Jacques
Legumes au jus de safran
Cabaret Sévillan

Trou Normand : Pomme - Calvados

Chants et guitares gitans
Déclinaison de Sanglier, effeuillé et réti
Son accompagnement de saison
Carmen

e de Roquefort, pousse d’épinards
Pain aux Noix |
ena et Douceur Flamenca
uceur de Griottine

Jas ( Concert gitans et Pe
clus pws Champagne
pour 4 personnes )

Cotillons Bonne Année
Terminez ’Année sous le Soleil de Provence
at Dancez iiicail’a ’'aitbhe Aveec Notre DI



* Tarif Adulte 75€

Tarif enfant 49 €
(- dg’T2ags) f

LE DINER DE NOEL DE MA RE G'l

 Tarif Adulte 95€
.
=

Tarif enfant 45 €
(- S)

Accueil par nos P oupees Glta;les

L’Ancholade a ma fagon .
Oo- | )
Histoire et Legendes Git

LA FERIA DE LA SAINT SYLVESTRE
DRESS CODE NOIR ET ROUGE

20 H 00 : Apéritif Bodega ( sangria blanche )
anes

. Ouverture de la piste de danse avec notre PENA
Dos de Sandfeéen crodte de Basili Notre Foie Gras poché au vin épicé
‘elouté de paissons @& Roche, salade d: accompagné de sa figue rotie
y Do- 4§l gz Chants et guitares gitans
Voyage qa%e Hl,f S ec Nos Diseuses des= Langoustine et St Jacques
- ' Bonne nture; h .F'I'"fr"l o
Filetde Ta et oir Car
Girollés sauitées *"‘

I|ve d

Sur son Lit de Légumes au jus dé safran
Cabaret . Sévillan

u Normand : Pomme - Calvados
i U}‘ her . Chants et guitares gitans
L

=S, ' DeClinaison de Sanglier, effeuillé et roti
L | . .
Procéssmn lia’ ,va) aux :J/;'LJJ—'\ ;npﬁr . O
ta 1S =i
Aﬁrlveglde Sainte SarahignBarql

Egllse de Noél'et Creche Vivante
I '|

Tian aux po };

Ty uf

g Iohn

n-|'

nimation Pena et Douceur FIamenca
1 Douceur de Griottine

.‘a Légeéreté au chocolat blanc et orange
Afe iR Bal de La Féria
: VINUIT La Folie des Bodegas ( Concert gitans et Pe
Visite des Rois Mages avec Les 13 Desserts Café & vin inclus puis Champagne
Provencaux (1 bouteille pour 4 personnes )
Guitares et Chants Gitans avec Le Groupe
« Gitano Family » Cotillons

Bonne Année
Terminez ’Année sous le Soleil de Provence
FIESTA GITANE

at Dance7 iiicai’’a ’'aithe Avee Notre DI



LE DINER DE NOEL DE MA REGION

Accueil par nos Poupées Gitanes
L’Ancholade & ma facon
-000-
Histoire et Légendes Gitanes
Dos de Sandre en crolte de Basilic
Velouté de poissons de Roche, salade d’herbettes
-000-

....Voyage dans le temps avec Nos Diseuses de Bonne
Aventure

Filet de Taureau et son riz noir Camarguais

Girolles sautées a I'huile d’olive des Baux
-000- "+, -

son mesclun, pain aux herbes .
-00o0- |

Ly

x pommes, cannelle et citron ',5
-00o0-
Café — Vin inclus
MINUIT

iIsite des Rois Mages avec Les 13 Desserts
Provengaux

Guitares et Chants Gitans avec Le Groupe « Gitano
Family »

FIESTA GITANE



